HOTEL/ ****s\

ROGBLANC

ANDORRA

Para compartir... 0 o

De la Tierra

Embutidos & Quesos

Tabla de embutidos & patés andorranos 2400
Variedad tradicional sin colorantes ni conservantes de Can
Jordi y pan con tomate

Paté con manzana y canela - Longaniza
Paté con confitura de higos - Bull de carnetes
Paté con cerveza de Andorra - Donja
Jamoén ibérico 100% puro de bellota 30,00

Con pan de cristal y tomate natural

Tabla de quesos D.O.P 24,00
6 Quesos internacionales

De vaca De oveja
. Xirés de Bisqato, . LaRetorta
- Téte de Moine de Jura . El'Roure Trufat
Campollano, leche cruda
 Blau de Jutglar del Manchego, La Casa del Bosque
Lluganes
Del Mar
Salmoén ahumado 20,00

Lomo de salmdn y tostadas crujientes

Ostras 4,00/unidad
Gillardeau las mds suaves y sofisticadas de todas

Consulte a los camareros scbre los alérgenocsd
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ANDORRA

Sspecial Mentt de
Léntrecote

Entrecote de buey a la parrilla con salsa secreta del Chef
Ensalada de nueces con pan de ajo, vinagreta
francesa i crujientes patatas fritas,

Pan
Postres

% de vino de la casa o cerveza incl.

36,00

Lod verdes & un capricho

Ensalada 1275 17,00

Tiernos brotes de lechuga alifiados con cremoso de aguacate,
edamame y hierbas aromaticas

Ensalada de escarola 17,00

Escarola con vinagreta de ajo y supremas de naranja con
anchoas y bacalao

Ensalada de tomate Monterosa 714,00

Ensalada con tomate de invierno de sabor tradicional con
langostinos y chalota

Consulte a los camareros scbre los alérgenocsd
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cntranites calientes
& fritos de sartén

Sopa de cebolla

Pan seco, caldo de carne y cebollas caramelizadas

Crema de calabaza

deliciosa, nutritiva y muy reconfortante

Wok de verduras

Verduras de temporada y huevo de granja 3 minutos

Tortilla abierta a la andorrana

Butifarra negra y judia blanca

Berenjena braseada con miel de romero, burrata y pistachos

Cremosa, dulce y crujiente

Croquetas caseras de jamon de bellota

Bechamel cremosa con jamon ibérico

Escalibada

Escalibada a la brasa con ventresca de atun, anchoas y
aceitunas arrugadas

Canelones de San Esteban

De asado, bechamel y gratinados

Consulte a los camareros scbre los alérgenocsd

15,00

15,00

17.00

15,00

20,00

15,00

78,00

20,00
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Frincipales
Del, Mar

Gambas 25,00

Ragu de gambas a la crema ligera de curry

Atin 24,00

Tataki de atun, alga wakame y sésamo

Bacalao 22,00

Confitado con tomate y sofrito

Lubina 27,00

Salvaje, a la plancha y duxelles de champifiones
De la tierra

Costillas de cordero crujientes 27,00

A la milanesa con alioli de hierbas

Solomillo de buey 30,00
Boletus y patata “Pont Neuf”

Secreto de cerdo 24,00

Jugoso de ibérico y romesco

Carrillera de ternera 24,00

Guisada con tiempo, ratafia y servida con suave parmentier

Muslo de pollo de granja 15,00

A la brasa, adobado y alioli de citricos

Arroz Seco (minimo 2 pers.) 25,00/pax

Sepia, langostinos y toque de calamar

Consulte a los camarercs sobre los alérgenocs



