
Copa de cava festiva Copa de cava festiva 
(sulfits)

AperitiuAperitiu
Bombó de foie amb cor de poma caramel·litzada 

(làctics, fruits secs, ou, sulfits)

EntrantEntrant
Escudella i carn d’olla amb galets i mandonguilles 

(gluten, ou, api, sulfits)

Plat principalPlat principal
 (a escollir)

Turbot al forn amb salsa de cava i cloïsses 
(peix, mol·luscs, sulfits)

o
Medallons de bou amb crema de moixernons 

i patata gratinada 
(làctics, sulfits)

PostresPostres
Tronc de Nadal de xocolata i taronja confitada 

(gluten, làctics, ou, fruits secs)

MignardisesMignardises
Torrons i neules 

(gluten, làctics, ou, fruits secs)

Preu per personaPreu per persona
70 €70 €

Nens (entre 4 i 11 anys): 
30 € 30 € 

IGI inclòs. Menors de 3 anys, gratuït

AperitiuAperitiu
Croquetes de rostit tradicional amb crema de foie-gras. 

(gluten, làctics, ou, sulfits)

EntrantEntrant
Canelons de pollastre de corral amb beixamel cremosa 

i formatge Comté 
(gluten, làctics, ou)

Plat principal Plat principal 
(a escollir)

Llobarro a la planxa amb salsa de cava i tàperes 
(peix, sulfits)

o
Melós de xai confitat amb pera caramel·litzada 

(sulfits)

PostresPostres
Pastís de mató i mel amb gelat de nous 

(làctics, fruits secs, ou, gluten)

MignardisesMignardises
Torrons i neules 

(gluten, làctics, ou, fruits secs)

Preu per personaPreu per persona
50 €50 €

Nens (entre 4 i 11 anys): 
25 € 25 € 

IGI inclòs. Menors de 3 anys, gratuït.

Copa de cava de benvinguda Copa de cava de benvinguda 
(sulfits)

EntrantEntrant
Vieira gratinada amb crema de cava i caviar de truita 

(peix, marisc, làctics, sulfits)

Plat principalPlat principal
Bacallà confitat amb suau suquet de marisc 

(peix, marisc, sulfits)

i

Melós de vedella a l’Oporto amb gratin dauphinois 
(gluten, làctics, sulfits)

PostresPostres
Mousse de xocolata blanca, 

cor de taronja confitada i streusel 
(fruits secs, làctics, ou, gluten)

MignardisesMignardises,

Torrons i neules 

(fruits secs, gluten, làctics, ou)

Preu per personaPreu per persona
80 €80 €

Nens (entre 4 i 11 anys): 

30 € 30 € 
IGI inclòs. Menors de 3 anys, gratuït.

24.12.2524.12.25

Nit de NadalNit de Nadal

A les 19:00h, els més petits viuran la màgia amb l’arri-
bada del Pare Noel, que els saludarà i repartirà somriu-
res per omplir la vetllada d’il·lusió.

A partir de les 20:00h, el nostre restaurant El Pi obrirà 
les seves portes amb un menú degustació creat per a 
l’ocasió, per celebrar aquesta nit tan màgica al costat 
dels éssers estimats.

25.12.2525.12.25

Dinar de Nadal Dinar de Nadal 

Un dinar de Nadal és sinònim de retrobament i tradició, i 
a l’Hotel Roc Blanc volem que us sentiu com a casa, gau-
dint d’un menú especial amb els plats més tradicionals 
d’aquestes festes. Reserva la teva taula i comparteix amb 
nosaltres la màgia d’aquest dia tan especial.

26.12.2526.12.25

Dinar de Sant Esteve Dinar de Sant Esteve 

El dia de Sant Esteve és tradició i continuïtat de les fes-
tes, un moment per gaudir de la família i els amics al 
voltant de la taula.

Al restaurant L’Entrêcote, podràs celebrar aquesta tradi-
ció amb un menú especial basat en la cuina de sempre, 
pensat per mantenir viu l’esperit nadalenc.



Copa de cava de bienvenidaCopa de cava de bienvenida
 (sulfitos)

EntranteEntrante
Vieira gratinada con crema de cava y caviar de trucha 

(pescado, marisco, lácteos, sulfitos)

Plato principalPlato principal
Bacalao confitado con un suave suquet de marisco 

(pescado, marisco, sulfitos)

y

Meloso de ternera al Oporto con gratín dauphinois 

(gluten, lácteos, sulfitos)

PostrePostre
Mousse de chocolate blanco, corazón 

de naranja confitada y streusel 

(frutos secos, lácteos, huevo, gluten)

MignardisesMignardises
 Turrones y barquillos 

(frutos secos, gluten, lácteos, huevo)

Precio por personaPrecio por persona
80 €80 €

Niños (entre 4 y 11 años)

30 €30 €
 IGI incluido. Menores de 3 años gratis.

Copa de cava festiva Copa de cava festiva 
(sulfitos)

AperitivoAperitivo
Bombón de foie con corazón de manzana caramelizada 

(lácteos, frutos secos, huevo, sulfitos)

EntranteEntrante
Escudella i carn d’olla con galets y albóndigas

 (gluten, huevo, apio, sulfitos)

Plato principalPlato principal
 (a elegir)

Rodaballo al horno con salsa de cava y almejas 
(pescado, moluscos, sulfitos)

o
Medallones de buey con crema de moixernons 

y patata gratinada 
(lácteos, sulfitos)

PostrePostre
Tronco de Navidad de chocolate y naranja confitada

 (gluten, lácteos, huevo, frutos secos)

MignardisesMignardises
Turrones y barquillos 

(gluten, lácteos, huevo, frutos secos)

Precio por personaPrecio por persona
70 €70 €

Niños (entre 4 y 11 años)
30 €30 €

 IGI incluido. Menores de 3 años gratis.

AperitivoAperitivo
Croquetas de asado tradicional con crema de foie-gras 

(gluten, lácteos, huevo, sulfitos)

EntranteEntrante
Canelones de pollo de corral con bechamel cremosa

 y queso Comté 
(gluten, lácteos, huevo)

Plato principal Plato principal 
(a elegir)

Lubina a la plancha con salsa de cava y alcaparras 
(pescado, sulfitos)

o
Meloso de cordero confitado con pera caramelizada 

(sulfitos)

PostrePostre
Pastel de requesón y miel con helado de nuez 

(lácteos, frutos secos, huevo, gluten)

MignardisesMignardises
Turrones y barquillos 

(gluten, lácteos, huevo, frutos secos)

Precio por personaPrecio por persona
50 €50 €

Niños (entre 4 y 11 años)

25 €25 €
 IGI incluido. Menores de 3 años gratis.

24.12.2524.12.25

Nochebuena Nochebuena 

A las 19:00h, los más pequeños vivirán la magia con 
la llegada de Papá Noel, que los saludará y repartirá 
sonrisas para llenar la velada de ilusión.

A partir de las 20:00h, nuestro restaurante El Pi abrirá 
sus puertas con un menú degustación creado para la 
ocasión, para celebrar esta noche tan mágica junto a 
los seres queridos.

25.12.2525.12.25

Comida de Navidad Comida de Navidad 

Una comida de Navidad es sinónimo de reencuentro y 

tradición, y en el Hotel Roc Blanc queremos que os sin-

táis como en casa, disfrutando de un menú especial con 

los platos más tradicionales de estas fiestas. Reserva tu 

mesa y comparte con nosotros la magia de este día tan 

especial.

26.12.2526.12.25

Comida de San Esteban Comida de San Esteban 

El día de San Esteban es tradición y continuidad de las 
fiestas, un momento para disfrutar de la familia y los 
amigos alrededor de la mesa.

En el restaurante L’Entrêcote, podrás celebrar esta tra-
dición con un menú especial basado en la cocina de 
siempre, pensado para mantener vivo el espíritu na-
videño.



Coupe de cava de bienvenue Coupe de cava de bienvenue 
(sulfites)

EntréeEntrée
Saint-Jacques gratinées à la crème de cava

 et caviar de truite 

(poisson, fruits de mer, lait, sulfites)

Plat principalPlat principal
Morue confite dans un léger suquet de fruits de mer 

(poisson, fruits de mer, sulfites)

Et

Joues de bœuf braisées au Porto avec gratin dauphinois 

(gluten, lait, sulfites)

DessertDessert
Mousse au chocolat blanc avec cœur d’orange 

confite et streusel 

(fruits secs, lait, œuf, gluten)

MignardisesMignardises
nougats et biscuits de Noël 

(fruits secs, gluten, lait, œuf)

Prix par personnePrix par personne
80 €80 €

Enfants (de 4 à 11 ans)

30 €30 €
IGI inclus.Moins de 3 ans : gratuit.

Coupe de cava Coupe de cava 
(sulfites)

ApéritifApéritif
Bonbon de foie gras au cœur de pomme caramélisée

 (lait, fruits secs, œuf, sulfites)

EntréeEntrée
Escudella catalane aux galets et boulettes de viande

 (gluten, œuf, céleri, sulfites)

Plat principal Plat principal 
(au choix)

Bar sauvage grillé, sauce au cava et câpres
(poisson, mollusques, sulfites)

ou
Médaillons de bœuf à la crème de champignons 

moixernons et pommes de terre gratinées  
(lait, sulfites)

DessertDessert
Bûche de Noël au chocolat et orange confite 

(gluten, lait, œuf, fruits secs)

MignardisesMignardises
nougats et biscuits de Noël 
(fruits secs, gluten, lait, œuf)

Prix par personnePrix par personne
70 €70 €

Enfants (de 4 à 11 ans)
30 €30 €

IGI inclus.Moins de 3 ans : gratuit.

ApéritifApéritif
Croquettes de rôti traditionnel avec crème de foie-gras  

(gluten, lait, œuf, sulfites)

EntréeEntrée
Cannellonis de poulet fermier à la béchamel 

crémeuse et fromage Comté 
(gluten, lait, œuf)

Plat principal Plat principal 
(au choix)

Bar sauvage grillé, sauce cava et câpres
 (poisson, sulfites)

ou
Épaule d’agneau confite à la poire caramélisée 

(sulfites)

DessertDessert
Gâteau au fromage frais et miel avec glace aux noix 

(lait, fruits secs, œuf, gluten)

MignardisesMignardises
nougats et biscuits de Noël 
(fruits secs, gluten, lait, œuf)

Prix par personnePrix par personne
50 €50 €

Enfants (de 4 à 11 ans)
25 €25 €

IGI inclus.Moins de 3 ans : gratuit.

24.12.2524.12.25

Nuit de NoëlNuit de Noël
 À 19h00, les plus petits vivront la magie avec l’arrivée 
du Père Noël, qui les saluera et distribuera des sourires 
pour emplir la soirée de féerie et de joie.

À partir de 20h00, notre restaurant El Pi ouvrira ses 
portes avec un menu dégustation spécialement conçu 
pour l’occasion, afin de célébrer cette nuit magique en-
tourés de nos proches.

25.12.2525.12.25

Repas de NoëlRepas de Noël
Un repas de Noël est synonyme de retrouvailles et de tra-
dition, et à l’Hôtel Roc Blanc nous voulons que vous vous 
sentiez comme chez vous, en profitant d’un menu spécial 
avec les plats les plus traditionnels de ces fêtes. Réservez 
votre table et partagez avec nous la magie de ce jour si 
particulier.

26.12.2526.12.25

Déjeuner de la Déjeuner de la 
Saint-ÉtienneSaint-Étienne

Le jour de la Saint-Étienne est synonyme de retrouvai-
lles et de continuité des fêtes, un moment privilégié 
pour profiter de la famille et des amis autour de la table.

Au restaurant L’Entrêcote, vous pourrez célébrer cette 
tradition avec un menu spécial inspiré de la cuisine d’an-
tan, conçu pour maintenir vivant l’esprit de Noël.



Welcome glass of cavaWelcome glass of cava
(sulphites)

StarterStarter
Gratin scallop with cava cream and trout caviar 

(fish, shellfish, dairy, sulphites)

Main courseMain course
Cod confit in a light seafood suquet 

(fish, shellfish, sulphites)

and

Braised beef cheeks in Port wine with gratin dauphinois 

(gluten, dairy, sulphites)

DessertDessert
White chocolate mousse with candied orange 

center and streusel

 (nuts, dairy, egg, gluten)

MignardisesMignardises
nougats and Christmas wafers

 (nuts, gluten, dairy, egg)

Price: per person Price: per person 
€80€80

Children (between 4 and 11 years old)

€30€30
  

Glass of cava Glass of cava 
(sulphites)

AppetiserAppetiser
Foie gras bonbon with caramelised apple heart 

(dairy, nuts, egg, sulphites)

StarterStarter
Catalan escudella with galets and meatballs 

(gluten, egg, celery, sulphites)

Main course Main course 
(choice of)

Roasted turbot with cava sauce and clams
 (fish, shellfish, sulphites)

or
Beef medallions with moixernon mushroom cream 

and gratin potatoes  
(dairy, sulphites)

DessertDessert
Christmas yule log with chocolate and candied orange  

(gluten, dairy, egg, nuts)

MignardisesMignardises
nougats and Christmas wafers

 (nuts, gluten, dairy, egg)

Price: per person Price: per person 
€70€70

Children (between 4 and 11 years old)
€30€30

IGI included.Children under 3: free.

AppetiserAppetiser
Traditional roast meat croquettes with foie-gras cream 

(gluten, dairy, egg, sulphites)

StarterStarter
Free-range chicken cannelloni with creamy béchamel 

and Comté cheese 
(gluten, dairy, egg)

Main course Main course 
(choice of)

Wild sea bass grilled with cava sauce and capers  
(fish, sulphites)

or
Slow-cooked lamb shoulder with caramelised pear 

(sulphites)

DessertDessert
Ricotta and honey cheesecake with walnut ice cream 

(dairy, nuts, egg, gluten)

MignardisesMignardises
nougats and Christmas wafers

 (nuts, gluten, dairy, egg)

Price: per person Price: per person 
€50€50

Children (between 4 and 11 years old)
€25€25

IGI included.Children under 3: free.

12.24.2512.24.25

Christmas EveChristmas Eve
At 7:00 p.m., the little ones will experience the magic 
with the arrival of Santa Claus, who will greet them and 
spread smiles to fill the evening with joy and wonder.

From 8:00 p.m., our restaurant El Pi will open its doors 
with a special tasting menu created for the occasion, 
to celebrate this magical night alongside loved ones.

12.25.2512.25.25

Christmas LunchChristmas Lunch

A Christmas lunch is synonymous with reunion and tradi-

tion, and at Hotel Roc Blanc we want you to feel at home, 

enjoying a special menu with the most traditional dishes 

of the season. Book your table and share with us the ma-

gic of this very special day.

12.26.2512.26.25

St. Stephen’s Day LunchSt. Stephen’s Day Lunch
St. Stephen’s Day is tradition and the continuation of the 
holiday season, a time to enjoy family and friends ga-
thered around the table.

At L’Entrêcote restaurant, you can celebrate this tradi-
tion with a special menu inspired by classic cuisine, de-
signed to keep the Christmas spirit alive.


